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ÇA BOUGE AU CANADA

Activité 2
Mettez dans l’ordre les lieux cités dans le film.

[……] L’Hôtel de Glace

[……] Les plaines d’Abraham
[……] Le château Frontenac

[……] La cabane à sucre

[……] La chute Montmorency

[……] Ashton

Activité 3

Répondez en citant un lieu présenté dans le film. Où doit-on aller pour :


a. dormir au chaud ? ________________  


b. dormir au froid ?  ________________


c. manger de la poutine ? ________________


d. manger des produits de l’érable ? ________________


e. faire de l’escalade de glace ? ________________   

Activité 4
Répondez par vrai ou faux.


a. On peut voir la chute Montmorency de l’intérieur d’un téléphérique. 


b. On fabrique le sirop d’érable en hiver. 


c. L’Hôtel de Glace est unique en Amérique du Nord. 


d. Le Château Frontenac est un hôtel. 


e. On peut entendre de la musique traditionnelle dans une cabane à sucre. 

Activité 6 
Vous êtes en vacances dans la région de Québec. Vous écrivez une carte postale à un ami pour lui parler de votre séjour. 

Écrivez votre carte postale en donnant les informations suivantes :

· Vous écrivez de quel endroit (restaurant, hôtel, etc.) ? 

· Quelle est la saison ? Quel temps fait-il ?

· Qu’est-ce que vous visitez ? Donnez vos impressions.

· Quelles nouvelles personnes est-ce que vous rencontrez ?

· Passez-vous de belles vacances ?

Activité 9 

Voici une recette de poutine. Complétez les espaces par le déterminant défini approprié.

Ingrédients

12 pommes de terre Idaho 
2 paquets de fromage en grains 
1 sachet de sauce à poutine et 1 sachet de sauce brune 
1 c. à table de poudre de sauce demi-glace  
Huile d'arachide pour ___ friture 
Étapes

1. Couper ____ pommes de terre en grosses juliennes. 

2. Cuire ____  pommes de terre dans ____ friteuse 

3. Faire cuire ___ pommes de terre dans ___ huile d'arachide jusqu'à ce qu'elles commencent légèrement à brunir (environ 12 minutes). Les retirer de ____huile et les passer sous ____ eau froide pendant environ 30 secondes. Les remettre dans ____ huile 15 autres  minutes jusqu'à ce qu'elles soient bien dorées. 

4. Préparer ____ sachets de sauce. Vous pouvez les mélanger pour éviter de salir deux bols. Ajouter ____ c. à table de poudre demi-glace à ___préparation. Cuire au four micro-ondes jusqu'à ce que ____sauce soit épaisse.

5. Napper ___ frites de fromage en grains et de sauce chaude et déguster.
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