Com puc reservar?

Trucant al telf: 938943712
de dilluns a dijous de les 11:00

a les 13:00.

Es podran fer encarrecs fins al

13 de desembre.

La recollida sera els dies 19 (
20 de Desembre de 10:00 a
14:00 [ de 15:00 a 20:00

Bones i dolces festes de Nadal
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Plats per emportar




Nadal 2017. Menijar per emportar

Tot pensant en la seva comoditat
els volem oferir la possibilitat
d'emportar-se algunes de les
elaboracions més tradicionals del

Nadal.

Bon profit!

LA NOSTRA SELECCIO

Salmé marinat amb un [toc de fum

Safata 250 g. aprox.

Pollastre farcit de poma i fruits secs
Pega de 2,5 kg aprox.

Tervina de foie mi-cuit amb gelatina
de malvasia

Tervina de 250 gr aprox.

Canelons de rostit
En safates de 10 unitats

Canelons d’espinacs amb panses i
pinyons
En safates de 10 unitats.

Canelons de confit d'anec
En safates de 10 unitats

Anec a la taronja

En safata de dos racions

Croquetes de carn de perol
Safata de 12 unitats

Fricandé de vedella amb bolets
Safata de 2 racions

Brou d’escudella
Ampolles d’'un litre

EN CLAU DE DOLC

7,00 €/uni. Tronc de nadal 10,00 €/peca

Peca de -8 racions

24,00 €/peca

Torrons artesans 7,00 €/peca
Consultar varietats
22,00 €/uni
1,00 €/uni
1,00 €/uni
1,20 €/un.

20,00 €/saf

9,00 €/saf

15 €/ saf

4 €/



